Recheio Limao

Zeelandia Recheio Limao
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Recheio sabor limao, disponivel em balde e de facil utilizagéo.

Vantagens

- Prético: pronto para aplicacdo. Basta retirar do balde e aplicar;

- Versatil: sabor equilibrado que agrada diferentes paladares, com notas

*

acidas caracteristicas do limao; - _—— i
- Aplicacdes: ideal para rechear bolos, tortas, tarteletes, carolinas, bombas, - ~ {&
folhados, sobremesas de taga ou pote, como bolo de pote, pavé, bombons = - -

recheados, donuts;
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- Estavel: ao congelamento e resfriamento; f
- Combinag0es: pode ser utilizado com doce de leite, cream cheese, g

ganache de chocolate para criar variagdes de receitas;
- Produto Premium: formulado com leite condensado, garantindo

cremosidade, sabor marcante e padronizagéo. e A
EEs-

Informacao Nutricional

Descricéo:
Funcéo:

Forma:

Ingredientes:

Modo de Preparo:

Adverténcia:

Dosagem:
Registro no MS:
Embalagem:
Paletizagdo Lastro:

Paletizagdo Empilhamento:

Armazenamento:

Validade:

Cdédigo de Barras:

Recheio Sabor Liméo

Recheio sabor limao.

Pasta. Bege claro.

Agua

agucar

xarope de glicose de milho

leite condensado semidesnatado

gordura vegetal modificada
amido modificado e sal refinado iodado.

Para Torta de Lim&o: Rechear as bases previamente forneadas, decorar e refrigerar
Para Decoragdo: Pode utilizar uma manga com bico liso ou espatula

ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS E DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER TRIGO,
CENTEIO, CEVADA, AVEIA, OVOS E AVELAS. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE.

Quantidade suficiente para aplicar nos produtos desejados.
Registro isento conforme Resolu¢cdo ANVISA RDC N° 843/2024
Balde plastico com 4 kg de produto.
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Conservar em local fresco, seco, limpo e protegido da luz. Iniciado o uso, manter o produto sob
refrigeragdo, 2-5°C, e consumir em até 14 dias.

6 meses sob as condi¢des de armazenamento e temperatura recomendadas, a partir da data de fabricacao. Ir
produto sob refrigeracdo, 2-5°C, e consumir em até 14 dias.
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Tabela Nutricional

V. Energético (kcal)
Carboidratos (g)
Acucares totais ()

Ag adicionados (g)
Proteinas (g)

Gorduras totais (g)
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)
Fibra Alimentar (g)

Saédio (mg)

% VD (*)

222 11
44 15
36

36 72
0 0
51 8
25 13
0 0
0 0
73 3
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