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Chanty Creme = Grupo Zeelandia

Zeelandia Chanty Creme
6386

O Zeelandia Chanty Creme produz chantilly com consisténcia leve e aerada. Ideal para decorar sobremesas, bolos,
tortas, saladas de frutas, sorvetes, tortas holandesas, mousses, bavarois e também para servir acompanhando bebidas
guentes como café e capuccino.

Vantagens

- Sabor incomparavel: Contém creme de leite em p6 em sua composicgéo,
remetendo ao sabor do verdadeiro chantilly;

- Preparo simples e rapido: Basta bater com leite gelado;

- Textura suave: Proporciona um 6étimo alisamento;

- Estavel: O chantilly batido pode ser guardado em geladeira e batido
novamente no momento de ser aplicado, mantendo sua textura lisa e
uniforme;

- Pratico: A mistura em p6 nao precisa ser estocada em geladeira.

Informacao Nutricional

Descricéo: Mistura Para Preparo De Creme Vegetal Tipo Chantilly
Funcéo: Mistura para o preparo de creme vegetal tipo chantilly.
Forma: P6. Branco.

Acgucar

gordura vegetal hidrogenada
xarope de glicose
Ingredientes: proteina do leite
amido modificado
maltodextrina
creme de leite em po e sal refinado iodado.

Misturar 1 L de leite gelado (temp abaixo 10°C) e 500 g de Chanty Creme na batedeira
Bater em velocidade média por aprox 5 min ou até a consisténcia desejada

Modo de Preparo: Utilizar batedor tipo globo
Misturar em velocidade baixa por mais 1 min para reduzir o excesso de bolhas de ar

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE. PODE CONTER TRIGO, CENTEIO, CEVADA,
Adverténcia: AVEIA, OVOS, AMENDOIM, SOJA, LEITE, AVELAS E CASTANHA DO PARA. CONTEM GLUTEN.
CONTEM LACTOSE.

Dosagem: 50% sobre peso do leite.

Registro no MS: Registro isento conforme Resolu¢cdo ANVISA RDC N° 27/2010
Embalagem: Caixa de papelao com 20 sacos plasticos de 500 g de produto.
Paletizagdo Lastro: 10

Paletizagdo Empilhamento: 4

Conservar em local fresco, seco e limpo. Iniciado o uso, manter a embalagem bem fechada, assim o

Armazenamento: . P -
azenamento produto permanecera adequado para uso até o final da validade.

Validade: 6 meses sob as condi¢des de armazenamento e temperatura recomendadas, a partir da data de fabricacao.



Cdbdigo de Barras: 17894448063860

Tabela Nutricional

V. Energético (kcal)

V. Energético (kJ)
Carboidratos (g)
Proteinas (g)

Fibra Alimentar (g)
Sédio (mg)

Aclcares totais (g)
Gorduras totais (g)
Gorduras saturadas (g)

Gorduras trans (g)

% VD (*)

496 kcal 25
2072k 25
739 24
159 2

06g 3

306 mg 13
60 g .
239 41
21g 95
0g .
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