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O Zeelandia Antimofo inibe a ocorréncia de mofo e rope em produtos de panificagdo e confeitaria.

Vantagens

- Preserva a estabilidade microbioldgica dos produtos;

- Prolonga o tempo de prateleira de produtos de panificagéo e confeitaria,
como paes, bolos, entre outros;

- Basta adicionar até no maximo 125 g do produto em cada 50 kg de farinha
de trigo da receita;

- Usado na proporcao correta, ndo altera o sabor e nem o odor dos
produtos.

Informacao Nutricional

Descricéo: Conservante Para P&es E Bolos
Funcéo: Conservante para paes e bolos.
Forma: P6 fino. Branco.

Amido de milho

Ingredientes: gordura vegetal e

Modo de Preparo: Adicionar até no maximo 125 g do produto em cada 50 kg de farinha de trigo da receita

ALERGICOS: PODE CONTER TRIGO, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, OVOS, SOJA, LEITE, AVELAS E

Adverténcia: CASTANHA-DO-PARA. CONTEM GLUTEN.

Dosagem: Méaximo de 0,25% sobre o peso da farinha.

Registro no MS: Registro isento conforme Resolugdo ANVISA RDC N° 843/2024
Embalagem: Caixa de papeldo com 10 sacos plasticos de 500 g de produto.
Paletizagdo Lastro: 14

Paletizagdo Empilhamento: 6

Conservar em local fresco, seco e limpo. Iniciado o uso, manter a embalagem bem fechada, assim o

Armazenamento: produto permanecera adequado para uso até o final da validade.

Validade: 9 meses sob as condi¢Bes de armazenamento e temperatura recomendadas, a partir da data de fabricacéo.

Cdédigo de Barras: 17894448066885



Tabela Nutricional

% VD (*)

V. Energético (kcal) 261 13
V. Energético (kJ) 1211 kJ 14
Carboidratos (g) 34 11
Proteinas (g) 0 0
Fibra Alimentar (g) 0 0
Saédio (mg) 36 2
Acucares totais (g) 0

Ac adicionados (g) 0 0
Gorduras totais () 1.7 3
Gorduras saturadas (g) 0.8 4

Gorduras trans (@) 0 0
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