2 Emulzint

Acucar Gelado (Receita Principal) Z Grupo Zeelandia

2597

Ingredientes

Preparo

1kg Acucar Gelado F Agucar Gelado F

Modo de Fazer

01. Aplicar o acucar gelado sobre produtos de confeitaria para cobertura de doces em geral.

Dicas

Rendimento / Quebra

1 Total de 1000 g

Validade Sugerida

48 horas

Equipamentos

Peneira

Tabela Nutricional



Porcéo de 20g contém (em média):

V. Energético (kcal)
Carboidratos (g)
AcUcares Totais (g)

Ac Adicionados (g)
Proteinas (g)

Gorduras Totais (g)
Gorduras Saturadas (g)
Gorduras Trans (g)
Fibra Alimentar (g)

Sadio (mg)

78

17

13

13

0

1.0

0.6

% VD (*)
4

6

26
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